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Nascidos da mestria do nosso enólogo, produzimos 
aguardentes verdadeiramente únicas e especiais, com 
 grande influência atlântica.

DESCRIÇÃO
A sua origem em vinhos aromáticos  e frescos de baixo grau alcoólico 
provenientes da nossa vinha, confere-lhe a suavidade, o aveludado  e 
a complexidade de aromas tão apreciados. As lentas e cuidadas desti-
lações em alambique Charentais  e os anos de estágio na penumbra  da 
adega em barricas seleccionadas,  conferem a este néctar a sua mag-
nífica cor âmbar e a riqueza do bouquet, sendo considerada uma das 
melhores aguardentes de Portugal. 

SUGESTÃO DE CONSUMO
Apreciar uma aguardente com café,  um charuto, ou como simples di-
gestivo continua a fazer parte da nossa história. Hoje pode ser  igual-
mente consumida em qualquer lugar e de múltiplas formas, simples, 
com gelo, em copo  de shot gelado ou mesmo diluída com um pouco 
de água. O copo utilizado desempenha um papel importante na hora 
de apreciar, um copo com boca mais estreita e base mais larga assegura 
uma melhor apreciação do boquê  aromático deste néctar.

CARACTERÍSTICAS FISÍCO-QUÍMICAS

Aguardente 
Vínica Velha

Teor
Alcoólico

37%

ENÓLOGO
Luis Simões

PRODUTOR
Quinta Brejinho 
da Costa 

PAÍS
Portugal

REGIÃO
Península de Setúbal

CLIMA
Atlântico


